
 
 

Wir freuen uns über Ihren Besuch. 

Da wir größten Wert auf gute und frische Zutaten und beste Qualität unserer Speisen 

legen und alle Gerichte frisch für Sie zubereiten, kann es gelegentlich zu Wartezeiten 

kommen. Wir bitten um Ihr Verständnis.  

 

 
 

BUON APPETITO 
Wünschen Ihr Giacomo Russo und sein Team 

 

Unsere Öffnungszeiten: 

DIENSTAG - SONNTAG von 11.30-14.30 & 17.30-23.30 Uhr 

Küche: 11.30-14.00 & 17.30-22.30 Uhr 

MONTAG RUHETAG! 

Alle Preise in EUR inklusive aller Abgaben und Steuern 



Unsere Mittags-Angebote: 11,80 EUR 
Montag bis Freitag (ausg. Feiertage), Nudelgericht oder Menü-Pizza (Ø 28cm) nach Wahl & Suppe oder Salat 

Gemischter SalatMO, Tomatencremesuppe AGLM, Kartoffelcremesuppe AGM oder 
Knoblauchcremesuppe AGM 
 
Spaghetti Pomodoro (mit Tomatensauce und Basilikum) AGLM 
Spaghetti Bolognese (mit Fleischsauce) AGLM 
Penne Arrabiata (mit Tomatensauce und pikanter Salamino) AGLM 
Penne Zucchine (mit Shrimps und Zucchini in Tomaten-Oberssauce) AGLBMO 
Penne Salmone (mit geräuchertem Lachs in Tomaten-Oberssauce) AGLDMO 
Penne Tacchino (mit Putenfleisch und Champignons in Rosmarin-Oberssauce) AGM 
Penne Boscaiola (mit Melanzani, Zucchini u. Champignons in Tomatensauce) AGLM 

Penne Pulcinella (mit Spinat und Ricotta-Käse überbacken) AGCM 
Tagliatelle Broccoli (mit Brokkoli und Jung-Speck in Oberssauce) AGCM 
Tagliatelle Gorgonzola (in Gorgonzola-Oberssauce) AGCM 
Lasagne al Forno (mit Fleischsauce und Käse überbacken) AGLCM 
Pizza Margherita (Tomaten und Mozzarella) AG 
Pizza Salame (Tomaten, Mozzarella und Salami) AG 
Pizza Prosciutto Cotto (Tomaten, Mozzarella und Schinken) AG 
Pizza Diavolo (Tomaten, Mozzarella, Salami, Pfefferoni u. Knoblauch) (scharf) AG 
Pizza Capricciosa (Tom., Mozz., Schinken, Champignons, Artischocken u. Oliven) AG 
Pizza Quattro Stagioni (Tom., Mozz., Schinken, Salami, Champ. und Artischocken) AG 
Pizza Tonno e Cipolla (Tomaten, Mozzarella, Thunfisch, Zwiebeln und Oliven) AG 
PizzaDon Sandro (Tomaten, Mozzarella, Blattspinat, Schafskäse und Knoblauch) AG 
Pizza Vegetaria (Tomaten, Mozzarella und Gemüse) AG 
Pizza Gorgonzola (Tomaten, Mozzarella, Schinken, Zwiebel und Gorgonzola) AG 
Pizza Donna Peti (Tomaten, Mozzarella, Shrimps, Zucchini und Knoblauch) AG 
Pizza da Giacomo (Tomaten, Mozzarella, fein geschnitt. Puten-Braten u. Rucola) AG 
Pizza Prosciutto e Funghi (Tomaten, Mozzarella, Schinken und Champigons) AG 
Pizza Etna (Tom., Mozzarella, Schinken, Salami, Zwiebel, Pfefferoni und Knoblauch) AG 
Pizza Rustica (Tom., Mozzarella, Speck, Salamino Piccante, Zwiebel und Pfefferoni) AG 
Pizza Romana (Tomaten, Mozzarella, Sardellen und Oliven) AG 
Pizza Tricolore (Tom., Mozzarella, Blattspinat, Schafskäse, und frischen Tomaten) AG 
Insalata Tonno* (Salat-Schüssel mit Thunfisch, Zwiebel und Oliven) DM 

 
 
Mittagsmenüpreis für Insalata Tacchino 12,90 EUR & alle Tacchino-Speisen 13,10 EUR 
 
Insalata Tacchino e Funghi* (Blattsalate mit gegrillten Puten-Streifen und Pilzen) M 

 
Tacchino Funghi (Schnitzel v. d. Pute mit Pilzen u. Gorgonzolasauce, dazu Pasta) AGMO 
Tacchino Tirolese (Schnitzel von der Pute mit Speck u. Käse, Rosmarinkartoffeln) GMO 
Tacchino Fiorentin (Schnitzel v. d. Pute mit Spinat, Gorg. & Rosmarinkartoffeln) GMO 
Tacchino Pizzaiola (Schnitzel v. d. Pute, Oliven, Kapern in Rosmarin-Tomatensauce, 
dazu Pasta) AGMO 
 



Antipasti - Vorspeisen (*inkl. Portion hausgemachtes Brot) 

Antipasto Misto* klein/groß 11,90/16,00 
Antipasto-Teller ADGL

 

Carpaccio di Manzo*  13,70 
Getrüffeltes Rinder-Carpaccio mit Parmesansplittern G 

Prosciutto e Rucola*  13,40 
San Daniele Schinken mit Rucola und Parmesan G 

Bruschetta al Pomodoro  7,40 
Bruschetta mit frischen Tomaten, Basilikum und Knoblauch AM 
Bruschetta mista  8,80 
3-Mix-Bruschetta mit Käse, marinierten Tomaten u. Melanzane ADG 
Calamaretti e Gamberoni su Rucola  16,10 
Gegrillter Mix aus Babytintenfischen und Garnelen in Knoblaucholivenöl                              
auf Rucolasalat und Kirschtomaten mit Knoblauchbrot ADBPM 
 

 

Zuppe - Suppen 
 
Zuppa di Aglio  6,80 
Knoblauchcremesuppe mit Räucherkäse-Bruschetta AGLM

 

 
Crema di Patate Siciliana  6,80 
Sizilianische Kartoffelsuppe mit gerösteten Speck-Croutons AGLM

 

 
Zuppa di Pomodoro Genovese  6,80 
Tomatensuppe mit Pesto-Bruschetta AGLM 
 
 

Insalate - Salate (*inkl. Portion hausgemachtes Brot) 

 
Insalata Verde  5,70 
grüner Salat MO 
Insalata Mista  6,30 
Gemischter Salat MO

 

Insalata di Pomodoro e Cipolla  6,70 
Tomatensalat mit Zwiebeln MO

 

Rucola e Parmigiano  7,60 
Rucola-Salat mit Tomaten und Parmesan GMO

 

Insalata Pastore*  11,90 
Salat-Schüssel mit Schafskäse, Zwiebeln und Oliven GMO

 

Insalata al Salmone*  15,40 
Blattsalate mit gegrillten Lachs-Streifen DMO

 

Insalata al Tonno*  13,10 
Salat-Schüssel mit Thunfisch, Zwiebeln und Oliven DMO

 

Insalata di Tacchino e Funghi*  14,50 
Blattsalate mit gegrillten Puten-Streifen und Pilzen MO 
Insalata Siciliana*  13,30 
Bauern-Salat mit gerösteten Erdäpfeln, Speck und Knoblauch MO 



 

Primi Piatti - Pastagerichte 
 
Spaghetti al Pomodoro 10,10 
mit Tomatensauce und frischem Basilikum AGLPM 
 
Spaghetti alla Bolognese 12,30 
mit Fleischsauce AGLPMO 
 
Spaghetti al Pesto 13,10 
mit frischer Basilikum-Pestosauce AGPM 
 
Spaghetti Carbonara 13,50 
mit Eiern, Jungspeck und Obers AGCPM 
 
Penne Arrabiata con Salamino 13,20 
Nudeln mit Salamino in Tomatensauce und scharfen Peperoncini AGLPM 
 
Penne Boscaiola 13,20 
Nudeln mit Melanzane, Champignon und Zucchini in Tomatensauce AGLPM 
 
Tagliolini Broccoli e Speck 13,70 
Hausgemachte Bandnudeln mit Brokkoli und Jungspeck AGPM 
 
Tagliolini al Salmone 15,80 
Hausgemachte Bandnudeln mit Lachsstreifen, Kirschtomaten, Basilikum  
und Sahne AGLDCPMO 
 
Tagliolini allo Scoglio 16,60 
Hausgemachte Bandnudeln mit Calamaretti, Shrimps und Muscheln  
in Tomatensauce ALRBDPMO 
 
Paglia e Fieno 17,40 
Hausgemachte dünne grüne und weisse Bandnudeln in Trüffeloberssauce 
mit gegrillten Rinderfilettournedos ACGMP 
 
Nere al Salmone e Rucola 17,00 
Hausg. dünne schwarze Bandnudeln in Safransauce mit geräuch. Lachs 
und Rucola ACGMDPO 
 
Gnocchi ai Broccoli e Gorgonzola 13,40 
Hausgemachte Kartoffel-Gnocchi mit Brokkoli in Gorgonzolasauce ACGPM 
 
Gnocchi alla Puttanesca e Lardo 13,90 
Hausgemachte Kartoffel-Gnocchi in pikanter Tomatensauce 
mit Oliven und Kapern und Jungspeck  ADLCPMO 
 
Tortelloni Balanzone 13,40 
Käse-Tortelloni mit Blattspinat in Oberssauce ACGPM 
 
Tortelloni alla Veneta 13,40 
Käse-Tortelloni mit Rucola in Gorgonzola-Oberssauce ACGPM 
 
Lasagna al Forno 13,30 
mit Fleischsauce AGLCPMO 
 
Pasta al Forno Siciliana 13,80 
Hausgemachte Caserecciepasta überbacken mit Fleischsauce, Melanzani, Schinken  
und Eiern AGLCPMO 



 
Risotti - Reisgerichte 
 

Risotto ai Gamberetti 16,70 
Risotto mit Shrimps und Zucchini ABGLM 
 
Risotto al Tacchino e Funghi 15,90 
Risotto mit Putenfleisch und Pilzen AGM 
 
Risotto ai Frutti di Mare 17,10 
Risotto mit Meeresfrüchten LBDRAM 

 
Risotto Radicchio Rosso 16,80 
Radicchio-Risotto mit Prosecco, San Daniele Schinken, Birne & Walnüssen AGMOE 
 

Pizze da Forno a Pietra - Steinofen-Pizze 
 
Focaccia con aglio 6,80 
Knoblauch-Pizzabrot AP 

 
Margherita 10,10 
Tomaten und Mozzarella AGP 

 
Prosciutto Cotto oder Salami oder Funghi 12,40 
Tomaten, Mozzarella und Schinken oder Salami oder Champignons AGP 

 
Prosciutto e Funghi 13,00 
Tomaten, Mozzarella, Schinken und Champignons AGP 

 
Romana 14,10 
Tomaten, Mozzarella, Sardellen und Oliven AGDP 

 
Capricciosa 13,70 
Tomaten, Mozzarella, Schinken, Champignons, Artischocken und Oliven AGP 

 
Quattro Stagioni 13,70 
Tomaten, Mozzarella, Schinken, Champignons, Salami und Artischocken AGP 

 
Diavolo 13,70 
Tomaten, Mozzarella, Salami, Pfefferoni und Knoblauch (scharf) AGP 

 
Etna 13,90 
Tomaten, Mozzarella, Salami, Schinken, Pfefferoni, Zwiebeln und Knoblauch AGP 

 
Gorgonzola  13,70 
Tomaten, Mozzarella, Schinken, Gorgonzola und Zwiebeln AGP 

 
Frutti di Mare 16,70 
Tomaten, Mozzarella und Meeresfrüchte AGDBP 

 
Tonno e Cipolla 14,50 
Tomaten, Mozzarella, Thunfisch, Zwiebeln und Oliven AGDP 

 
Donna Peti  15,70 
Tomaten, Mozzarella, Shrimps, Zucchini und Knoblauch AGBP 



 
Don Sandro 13,70 
Tomaten, Mozzarella, Blattspinat, Schafskäse und Knoblauch AGP 

 
San Daniele e Rucola      16,20 
Tomaten, Mozzarella, San Daniele Schinken und Rucola AGP 

 
da Giacomo 13,30 
Tomaten, Mozzarella, fein geschnittener Putenbrust-Braten und Rucola AGP 

 
Vegetaria  13,80 
Vegetarische Pizza mit Tomaten, Mozzarella und Saisongemüse AGP 

 
Rustica 14,30 
Tomaten, Mozzarella, Speck, Salamino Piccante, Zwiebel und Pfefferoni AGP 
 
Mangia Fuoco (sehr scharf) 14,50 
Tomaten, Mozzarella, Schinken, Salamino Piccante und Kirschpfefferoni AGP 
 
Pizza Melanzane  13,80 
Tomaten, Mozzarella, Melanzane und Parmesansplitter AGP 

 
Pizza Laura  16,20 
Tomaten, Mozzarella, Ricotta, San Daniele Schinken, Rucola, frischen Tomaten  
und Parmesan AGP 

 
Pizza Favignana  16,40 
Tomaten, Mozzarella, Thunfisch-Carpaccio, Rucola, frischen Tomaten und Honig-
Balsamico AGPD 

 
Pizza Porchetta  15,30 
Tomaten, Mozzarella, Rosmarin-Spanferkel-Schinken, Rucola und Trüffelkäse AGP 

 
Pizza Mozzarellina  14,30 
Tomaten, Baby-Mozzarellina, getrocknete Tomaten, Oliven und Pinienkernen AGP 

 
Pizza Salmone Affumicato 16,30 
Tomaten, Mozzarella, rote Zwiebeln, geräucherter Lachs und Artischocken ADGP 

 
Kinder Pizza mit Schinken oder Salami AGP 9,00 
Kinder Pizza Margherita AGP 8,40 
 
 

Calzone - Gefüllte Pizze 
 
Calzone Classico  13,30 
Gefüllte Pizza mit Tomaten, Mozzarella, Schinken und Champignons AGP 
 
Calzone Ripieno  14,30 
Gefüllte Pizza mit Tom., Mozz., Speck, Rosmarin, Melanzane, Paprika  
und Parmesan AGP 
 
Calzone Farcito  14,30 
Gefüllte Pizza mit Tom., Mozz., Salamino piccante, Ricottakäse und Blattspinat AGP 



 
Calzone Mare e Monti  15,10 
Gefüllte Pizza mit Tom., Mozz., Thunfisch, Champignons, Kapern und  
Knoblauch ADGP 
 
Calzone Gustoso  14,30 
Gefüllte Pizza mit Tom., Mozz., gegrillte Paprika, Salamino piccante und  
Parmesan AGP 
 

Dame Bianche – Pizze ohne Tomatensauce 
 
Pizza Patatona  13,10 
Mozzarella, Speck, Rosmarinkartoffeln AGP 
 
Pizza Pastorella  15,10 
Mozzarella, Ricottakäse, Briekäse und San Daniele Schinken AGP 
 
Pizza Contadina  15,30 
Mozzarella, Melanzane, Paprika, Briekäse, Salamino piccante und ParmesanAGP 
 
 

Secondi di Carne - Fleischgerichte mit Beilagen 
 
Saltimbocca alla Romana 19,30 
Kalbsschnitzel mit San Daniele Schinken in Salbei–Weißweinsauce AGHO 
 
Scaloppina alla Norma 19,30 
Kalbsschnitzel mit Mozzarella, Melanzani, Oregano und frischen Tomaten AGLMO 
 
Scaloppina ai Funghi 19,30 
Kalbsschnitzel in Pilz-Weißweinsauce AGMO 
 
Scaloppina ai Limone 19,30 
Kalbsschnitzel in Zitronen-Weißweinsauce AGMO 
 
Tacchino al Gorgonzola 16,90 
Putenschnitzel in Spinat-Gorgonzolasauce AGMO 
 
Tacchino Caprese 16,90 
Putenschnitzel mit Tomaten und Mozzarella überbacken AGMO 
 
Filetto ai Funghi e Balsamico 26,10 
Rinderfilettournedos mit Pilzen in Honig-Balsamico AGMO 
 
Filetto al Profumo di Pepe 26,10 
Rinderfilettournedos in Mix-Pfeffer-Senfsauce AGMO 
 

 



Secondi di Pesce - Fischgerichte mit Beilagen 
 
Seppioline Siciliana 19,10 
Babytintenfische mit Champignons, Knoblauch, Oliven, Kapern u. Tomaten ALDPMO 
 
Seppioline alla Griglia 18,80 
Babytintenfische vom Grill mit Knoblauch ADPM 
 
Salmone al Cognac 18,70 
Lachs-Filet in Cognac-Oberssauce ADGLPMO 
 
Scampi alla Griglia 25,90 
Riesen Garnelen vom Grill mit Knoblauch ABPM 
 
Scampi alla Diavoletta 27,20 
Riesen Garnelen mit Kapern und Oliven in pikanter Tomatensauce ABLPMO 

 
Pesce Spada alla Siciliana 28,90 
Schwertfisch in pikanter Tomatensauce mit Oliven, Kapern und Kirschtomaten ADMO 
 
 

Dolci della Casa - Hausgemachte Süßspeisen 

Panna Cotta ai Lamponi 6,50 
Gestürzte Sahne-Creme mit hausgemachter Himbeersauce ACGFO 
Semifreddo alle Mandorle 6,70 
Mandel-Pistazienparfait mit Eierlikör ACFGHO 
Tiramisù 6,70 
Hausgemachtes Tiramisu ACFGO 
Profitterolles 6,50 
mit Vanille- Sahne Füllung ACFGHO 
Cannoli 6,80 
Gefüllte Sizilianische Röllchen mit Creme auf Tagesempfehlung ACFGHO 
 

Für alle Hauptgerichte, die auf 2 Teller bestellt werden sowie ein extra Gedeck 

verrechnen wir einen Aufpreis von 1,50. 

Zutaten auf Wunsch und je nach Zutat ab 1,50.                                                     

Portion Brot 1,50. 

 

 

Wir wünschen Ihnen 

„Buon Appetito“ 

 



 

 

Alkoholfreie Getr. 0,25l  0,5l  

 

Coca-Cola / Zero, Spezi 3,20 5,20 Pago Säfte                            0,2l    4,00 

Fanta, Sprite, Almdudler 3,20 5,20 Pago Säfte gespr. 0,33l    4,20 

Soda Wasser 2,20 3,40 Pago Säfte gespr. 0,5l 4,80 

Soda Zitrone 2,70 4,20 Eistee Pfirsich / Zitrone 0,33l 3,80 

Apfel/Orangensaft 3,50 5,50 Lemon Soda/Oransoda 0,33l 4,00 

Apfel/Orangensaft gespr. 3,20 4,60 Bitter Lemon/Tonic Water 0,2l 4,00 

Johannisbeersaft 3,70 5,70  

Johannisbeersaft gespr. 3,60 4,80   

  

 

 

Mineralwasser (Flasche) 

 

Leitungswasser                   0,25l    0,80       Leitungswasser                    0,5l    1,20 

Acqua Panna 0,25l 3,00 Acqua Panna 0,75l 5,40 

San Pellegrino 0,25l 3,00 San Pellegrino 0,75l 5,40 

Römerquelle 0,33l 3,10 Römerquelle 0,75l 5,20 
 

 
Erfrischende Sodagetränke 
 

Holunder Minze Soda 0,25l 3,00 Holunder Minze Soda 0,5l 4,40 

Pfirsich Soda 0,25l 3,00 Pfirsich Soda 0,5l 4,40 

Grüner Apfel Soda 0,25l 3,00 Grüner Apfel Soda 0,5l 4,40 

Maracuja Soda 0,25l 3,00 Maracuja Soda 0,5l 4,40 

Himbeer Soda 0,25l 2,90 Himbeer Soda 0,5l 4,20 

  



Aperitivi - Aperitifs 
 

Campari Soda 0,2l 5,00 Prosecco O 0,1l 4,50 

Campari Orange 0,2l 5,90 Prosecco Orange O 0,1l 4,70 

Campari SprizzO                 0,25l    5,30       Prosecco Hollunder O 0,1l 4,40 

Martini Bianco, RossoO 5cl 5,10 Prosecco Pfirsich O 0,1l 4,60 

Limoncello SprizzO             0,25l    5,30        Prosecco Maracuja O 0,1l 4,60       

Sprizz VenezianoO              0,25l    5,30        Prosecco ErdbeerO          0,1l    4,60 

Hugo / Hugo Rosé O       0,25l   5,30       Prosecco Grüner Apfel O 0,1l 4,60 

Crodino Soda (alk.frei) O 0,2l 4,30  Prosecco Aperol O 0,1l 4,90 

Crodino Orange (alk.frei) O0,2l 5,60   
 

 

Birre - Biere 
 

 

Stiegl Pfiff A  3,30 Weizen Hell/Dunkel A 0,5l 4,90 

Stiegl 0,3l 3,80 Radler A 0,3l 4,00 

Stiegl A 0,5l 4,70 Radler A 0,5l 4,90 

Stiegl Freibier (alk.frei) A 0,5l    4,70        Sport Weiße (alk.frei) A       0,5l    4,70 

 

 

Birre Artigenale Siciliane – Gourmet Bier aus Sizilien 
 

 

Chinaschi Sicilian Blanche A 0,33l   5,90        Chinaschi Sicilian Blanche A 0,75l 13,70  

Chinaschi Sicilian Pils A            0,33l   5,90        Chinaschi Sicilian Pils A            0,75l 13,70 

Chinaschi Sicilian IPA A           0,33l   5,90        Chinaschi Sicilian IPA A          0,75l 13,70 

 

 



Vini sfusi – offene Weine 
 

Rotwein   Weißwein 
Bardolino O 1/8l 3,90 Bianco di Custoza O 1/8l 5,40 

 1/4l 7,10  1/4l 7,90 

Corvina Veronese O 1/8l 4,00 Pinot Grigio O 1/8l 4,30 

 1/4l 7,30  1/4l 7,90 

Lambrusco Rot (süß) O 1/8l 3,90 Chardonnay O 1/8l 4,30 

 1/4l 7,20  1/4l 8,10 

Merlot O 1/8l    4,20      Lugana O                                            1/8l     5,60 

 1/4l 7,70  1/4l 8,10 

Nero d’Avola O 1/8l 3,90   

 1/4l 7,10 Rot-/Weißwein gespritzt O1/4l 3,90 

Rosso Veneto O  1/8l 5,70  

Bevande Calde -     Spirituosen     2cl 

Warme Getränke 
 Espresso                                   2,90      Amaretto di Saronno H                  4,70 

Espresso Macchiato G 3,10 Limoncello Punico 4,70 

Cappuccino G 4,10 Sambuca Molinari 4,70 

Doppio Espresso 4,80 Pungaro Amaro di ArranciaO         4,80 

Verlängerter G 3,70 AvernaO 4,80 

Latte Macchiato G                                    4,20        RamazzottiO 4,80 

Caffe Coretto mit Grappa,            Amaro PunicoO                              4,80 

Amaretto H oder Sambuca         5,00        Grappa della CasaO                          4,80 

Tasse Tee nach Wahl                    3,50  Grappa Caffe MarcatiO                    4,80 

  Grappa Barricata Dic otto LuneO    6,90 

Dessertweine aus meiner Heimat 
Mandorla Vino aromatizzato Alagna 1/16l                                                         4,90 

Zibibbo Sicilia Alagna                         1/16l                                                         4,90 

Ich empfehle dazu meine selbstgemachten Cantuccini alla Mandorla oder alla 

Nocciola e Cioccolatto zum Aufpreis von 2,10.  

 



 


